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El futuro de la gastron

alimentos, dado que el modo de 4
recolectarlos y prepararlos repercute !
en nuestra salud personaly en el
cuidado del planeta.
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multiples beneficios para el Desarrollo Sostenible H
entorno y la salud. i GASTRO HAZIAK incide en ODS '
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! Generacion que marcara el
. futuro de la gastronomia vasca.
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," e /! Elprograma NIREA trata de impulsar,
HE . ' J i mediante la corresponsabilidad social,
Y ' s lareactivacion del sector primario y
% + | larevitalizacion del medio ruraly
‘n:\ Concurso on-line Premio «Experiencia ' | litoral de Euskadi; y GASTRO HAZIAK
i Noviembre 2024- Mayo 2025 Gastro Haziak» paralos v | pretende contribuir a la consecucion
Es una fase clasificatoria en la que cada tres primeros clasificados : 1 | de estos objetivos acercando a la
grupo tomara parte en 4 retos: Junio 2025 Y ! poblacion escolar a las personas
n Origen de los alimentos. Visitaran un mercado de \‘ baserritarras y cocineras, a los
o De la tierra al mercado. alimentacién acompafiados . : mercados locales, a los productos de

por una persona baserritarra proximidad y de temporada...

y tomaran parte en un taller

® Cultura gastronémica.

x Recetas sostenibles y colaborativas. de cocina, guiados por una
En cada reto se propone una actividad a persona cocinera.
realizar en equipo a la que se otorgara Ademas, tanto el alumnado
i una puntuacién. Las puntuaciones de como el profesorado,
i cada reto se iran sumando para la recibiran un obsequio.

clasificacion final.

Para mas informacion: gastrohaziak@ortzadar.es
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